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Kula Yag ve Emek Yem Sanayi Ticaret A.S. Cumhuriyet’in
ilk yillarinda yasanan kalkinma hamlesine kadar uzanan
gecmisi ve ticari hayatiyla Marmara Bélgesi bagta olmak
tizere Tirk ekonomisine ve retimine pek cok katkida
bulunan bir kurulustur. Kula’nin gegmisi 1930’lu yillara
uzanir. O tarihte tarim drtinlerinin en 6nemli kalemleri,
Turkiye’nin ticari hayatini da yonlendirmektedir.

Ayni yillarda bugtinkii Kula’nin temelini atan ve zahire alim
satimiyla ilgilenen Ahmet Kula, 1932 yilinda Balikesir
Ticaret Odasl’na ticari sicil kaydini yaptirir ve sirketini
faaliyete gecirir. 1959 yilinda ise Balikesir Ticaret
Borsasi'na kaydolur.

Ahmet Kula, 1960’ yillarin baginda kurulugunu
sirketlestirme karari alir ve 1963 yilinda Ahmet Kula ve
Ogullar Kolektif Sirketi kurulur. Giintimiizde Kula Yag ve
Emek Yem San. Tic. A.S. adi ile taninan kurulusg 1968’de
ham aycicek yagi tretimine baglar.
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Baslangigta sadece yag tretimine agirlik veren

Kula, bélgenin ihtiyaglar dogrultusunda yatirmlara
yonelmeyi tercih ederek 1980 tarihinde, bolgenin kokli
sirketlerinden UNIS’i satin alir ve Kula Un markasiyla un
tiretimine baglar. 1989 tarihinde ise Emek Yem ile yem
sektoriine girer. 1991 yilinda sofralik yumurta tretimiyle
farkl bir sektére adim atan Kula, 2000 yilinda civciv
tretimi igin damizlik ve kulucka tesislerini kurarak
faaliyete baglar. Kula, Karahallilar ile ig ve gii¢ birligine
girer. Bu igbirligi dogrultusunda; 2003 yilinda entegre
gida kurulusu olan Bupilig, 2007 yilinda da Tuv-Tirk arac
muayene istasyonlarini igleten kurulug olan 2K hizmete
acilr.

Gunimuzde 206 galigani olan Kula Yag ve Emek Yem San.
Tic. A.S.nin temel ilkesi “Ureticiye ve tiiketiciye saygi”dir.
Uretim ve hizmet kalitesinden higbir 6diin vermeden,

uzun yillara dayanan tecriibesi ve titizligiyle Gretim yapan
Kula, biitiin bunlarin bir delili olarak her yil Tiirkiye’nin en
buiytik ilk 750 sirketi arasinda yer almaktadir. Asil gurur
verici olan ise Kula gatisi altinda faaliyet gosteren tiim
sirketlerin 6zverisiyle, Kula’ya has caligma ve hizmet
anlayiginin bir model olarak yerlesmis olmasidir.



Kula Yag ve Emek Yem Sanayi Tic. A.S.nin en iyi bilinen ve en
g6z oniinde bulunan tretim kalemi, 1968°den bu yana hig ara
vermeden Uretimine devam ettigi yemeklik bitkisel sivi yaglardir.
31.000 m?’lik alanda kurulu 12.600 m2’lik kapali alanda
uretilen yemeklik bitkisel sivi yaglar, glinesin ve topragin bir
armagani olan bitki tohumlarinin maksimum 6zenle iglenmesi
sonucunda Aygicedi Yagi, Misir Yagi, Kanola Yagi, Zeytinyagi
tretimi gerceklestirilmektedir. Guinliik tiretilen rafine yemeklik
bitkisel sivi yag miktari 100 tondur.

Kula Yag, gida sektériinde faaliyet gésteren bir kurulus olmanin
bilinciyle, insan sagligini 5nemseyen ve bunu tretiminin her
asamasinda uygulayan bir kurulugtur. Ve bu sorumlulugu da
yillardir kendisine duyulan giivenle tagimaktadir. Kula Yag
ruinleri glinimtizde tlkemizin birgok kentinde begenilerek
tuketilmektedir. Kula Yag, uluslararasi pazarda saygin bir konuma
ulagarak ABD de dahil olmak tizere bircok tilkeye Kula markali
ruinleri ihrag etmektedir.

Kula Yag; 1968’de aycicek yagi ile tiretime baglayan, glinimiizde
ise gtinliik 100 tonu agkin kapasiteyle 4 farkli tiirde yemeklik
bitkisel sivi yag tiretimine ulagan bir kurulus olarak elde ettigi
basaryi; 6diin vermedigi yiiksek kalite standardina, ekonomik
fiyatlarina ve Tirk halkinin yillardir Kula’ya duydugu gtivene
borcludur. Bu giiven TSE ve ISO 9001 Kalite Giivence Belgeleri
ile de desteklenmistir.

Ayni giivenle Kula Yag'in satis faaliyetleri Balikesir Merkez olmak
iizere Bursa Bolge Mdiirligu, istanbul Temsilciligi, diger illerde
de bélge bayiliklerinden gerceklestirilmektedir. Firmanin satig
yaptidi yerler ise marketler, stiper marketler, yemekhaneler,

otel, restoran ve pastane gibi ev digi tiiketim noktalaridir. Satig
faaliyetlerinin bir parcasi olarak irtibat btirolari ve bélge bayilikleri
kurma calismalari da son hizla devam etmektedir.



Yag Isleme

Uretimimiz her asamasinda titiz, hijyenik standartlarda
caligiyor ve daima ttiketicilerimize guvenilir Grtinler
sunuyoruz.

Tum trtnlerin her tiir temizlik hijyen kontrollerini ve
dogrulamalarini gerceklestiriyor boylelikle “Givenli Gida”
tiretimini saghyoruz. Uretim Tesisimiz 230 ton/giin
cekirdek kirma kapasitesine sahiptir. Elde edilen ham
yaglarin dolumu, rafinasyon ve deoderizasyon tesislerinde
islendikten sonra yapiimaktadir. islenen ve dolumu yapilan
yaglar sekt6ériimuziin tiim noktalarina pazarlanmaktadir.

Laboratuvar

Yiiksek Teknoloji ile donatilmig tiriin tahlil ve kalite kontrol
laboratuvarimizda, ham yagin igslenmesinden 6nce ve
sonrasinda saflik degerlerini 6lgerek, tamamen katkisiz ve
dogal urrtin tiretmek temel amaglarimizdandir. Daha sonra
ise tecruibeli kalite kontrol miihendislerimiz tarafindan
tretimin her asamasinda stirekli testlerle kalitemiz en
yliksek seviyede tutulmaktadir.

Dolum Tesisi

Fabrikamizin 2.400m2‘lik dolum tinitesinde gtinliik 75
ton yag dolumu en hijyenik kosullarda, en son teknolojik
sisteme sahip dolum makinalari ile el degmeden
yapilmaktadir. Bu asama, miihendislerimizin stirekli
gozetiminde gergeklestirilir.




Kula Yag'in ilk tiretimi ham aycicek yagidir. Kontini sistem
ile TS 886°ya uygun olarak gergeklestirilen tiretim sonucu
elde edilen aycicek yadi, teneke ve pet ambalajlarda
tiiketicilere sunulmaktadir.

Aycicedi bitkisinin tohumlarindan elde edilen, saglikh
ve hijyenik ortamlarda rafine edilerek kendine has renk,
tat ve kokusu korunan Kula Aygicek Yagd, gerek yemek
kuruluglarinin gerekse cekirdek ailelerin tercihi ve
yemeklerin degismez tadi olmustur.

ENERJi ve BESIN DEGERLERI
(100 ml'de)

Enerji Degeri : 819 kcal/3367 kj
Protein : Og
Tekli Doymamis Yag Asitleri : 31g
Coklu Doymamis Yag Asitleri : 51g
Doymus Yag Asitleri : 9g¢
Trans Yag Asitleri : Og
Karbonhidrat : Og
Kolesterol : Omg
Seker : Og
Lif : Og
Sodyum : Og
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Misir embriyonlarindan dretilen saglikli ve hijyenik
ortamlarda rafine edilen bitkisel bir yag ttirtidir. Misir
tanelerinin 6ztindeki aromatik bilesenler, orijinal tadi ve
rengiyle Kula Misir Yagr'nin lezzet ayricaligidir. Ozellikle
kalp ve damar sagligi acisindan orta ve ileri yaglarda
kullaniimasi 6nerilen misir yagi, Kula Yag uriinti olarak
tadi ve dogal icerigi acisindan tam bir saglik dostudur.
Kula Misir Yagr'nin bilesiminde % 34-65 oraninda
bulunan linoleik asit, “doymamis yag asidi” sinifindadir ve
kolesterolii diistiriir. Linoleik asit yetersizse, biiytimede
gecikme, treme fonksiyonlarinda bozulma, karaciger ve
bobrekte patolojik degisiklikler géruliir. Bu da Kula Misir
Yagr'nin sagliginizi korudugunu gosteren yeterli bir veridir.

ENERJIi ve BESIN DEGERLERI

(100 ml’de)

Enerji Degeri : 819 kcal/3367 kj
Protein : Og
Tekli Doymamis Yag Asitleri : 27g
Coklu Doymamig Yag Asitleri : 52¢g
Doymus Yag Asitleri 1 12g
Trans Yag Asitleri : Og
Karbonhidrat : Og
Kolesterol : Omg
Seker : Og
Lif : Og
Sodyum : Og
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Kolza bitkisinin islahiyla elde edilen ve bu sayede

erusik asit ile glukosinolat olarak bilinen zararli asitli
maddelerden arindirilan kanola bitkisi, Kula Kanola
Yagi'nin hammaddesidir. Kanola tohumlarindan elde
edilen yag, ideal yag orani, en diisiik doymus yag orani

ve icerdigi zengin Omega 3 nedeniyle son yillarda saglik
uzmanlarinin ve diyetisyenlerin gézdesi haline gelmistir.
Zeytinyaginin alternatifi olarak degerlendirilen kanola yagi,
tekli doymamis yaglar agisindan zengin olmasiyla da k&t
kolesterolii engelleyici 6zellige sahiptir. Kaynama noktasi
238 derece oldugu icin 6zellikle ideal bir kizartma yagidir.
Kula Kanola Yagi'nin bir 6zelligi de % 0.30 oranindaki
serbest yag asidi oraniyla diger tiim kanola yag: tireten
tlkelerden daha kaliteli bir tirlin sunmasidir.

ENERJi ve BESIN DEGERLERI
(100 ml’de)

Enerji Degeri : 819 kcal/3367 kj
Protein : Og
Tekli Doymamis Yag Asitleri : 58g
Coklu Doymamig Yag Asitleri : 26¢g
Doymus Yag Asitleri : 79
Trans Yag Asitleri : Og
Karbonhidrat : Og
Kolesterol : Omg
Seker : Og
Lif : Og
Sodyum : Og
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/ BT 4L . =3 # ’ == Yy Akdeniz efsanelerinde zeytin agacinin adi “6lmez agac¢”

4 olarak gecer. Antik caglardan beri zeytin agacina meyvesi
ve yagi nedeniyle adeta baglanan insanoglu, bu sayede
saglik, glizellik ve lezzet bulmustur. Bir zeytin cenneti
olan Ttrkiye’'de en kaliteli zeytin agaclar Ege, Marmara ve
Akdeniz’de yetisir. Diinyanin ilk zeytinyag treticileri ise
Balikesirliler'dir ve Altinoluk-Edremit-Ayvalik, zeytinyag:
Uretimi nedeniyle “altin ticgen” olarak bilinir. Gergek

bir doga mucizesi olan zeytinin islenmesi ile elde edilen
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| z'ﬂ;;p’.-ﬁ'z"l“ | Kula Zeytinyag, Kula deneyiminin bir sonucu olarak
{ Extra Virgln ﬂlfr:rg%' K sofralara lezzetini koruyarak ve en saf haliyle ulagir.

Ege’nin daglarinda, dogal ortamlarinda yetisen zeytin
agaclarindan 6zenle toplanan zeytinler, ayni 6zenle
islenir ve hicbir katki maddesi icermeden, hicbir kimyasal
islemden gecirilmeden hijyenik ortamda sikilarak siselenir.
Kula’da zeytinyagi her damaga hitap edecek sekilde
Naturel Sizma ve Riviera olarak iki tipte tretilir.

ENERJi ve BESIN DEGERLERI
(100 ml'de)

Enerji Degeri : 819 kcal/3367 kj
Yag : Og

Doymus Yag : 9lg

Tekli Doymamis Yag : 9g

Coklu Doymamisg Yag : 13g

Kolesterol : Og

Karbonhidrat : Omg

Protein : Og
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Kula Yag olarak kalite anlagimiz;

* Miisteri ve tuketicilerimizin, beklentilerini tam
olarak karsilayan ve guivenle tiiketilecek trtnleri, gida
mevzuatlari ve yasalara duyarli olarak tiretmeyi,

* Uretimin tiim kademelerinden tiiketiciye kadar uzanan
slirecte, gida guivenligi izlenebilirligini tam olarak
saglamayi,

* Egitimler ve takim galigmalari ile tiim sureglerimizi ve
faaliyetlerimizi verimlilik ve etkinlik agisindan optimize
etmeyi,

® Ulusal ve uluslararasi mevzuata uygun olarak
truinlerimizi, stireglerimizi ve igletmelerimizi stirekli
gelistirerek, tuketicilerimize saglikh ve kaliteli trtinleri
sunmayl,

* Gida zinciri boyunca gida gtivenligi ile ilgili bilgileri

stirekli glincelleyerek sisteme aktarmaya dayanmaktadir.
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Gumiisgcesme Mah. Kepsut Cad. No: 311/A
Alti Eylul / Balikesir

0266 249 68 00 (5 Hat)

0266 2410105

Altingehir Mah. 113 Sok.
Gida Toptancilar Sitesi E Blok No: 14/2
Niltifer / Bursa
02242113340
02242114885
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